
 

Hygieniasanastoa: suomi - arabia 

 

alkueläin   و ي ز  ِ  ّ كائن أولي، ب ر   َ  ْ َ             

bakteeri ي ا ْ  َ ب ك ت ر  ِ  ْ َ  

desinfiointi تطهير 

elintarvikelaki قانون الرقابة على الغذاء 

elintarvikehuoneisto المنشآت الغذائية 

elintarvikevalvonta مراقبة الأطعمة؛ مراقبة المواد الغذائية 

helposti pilaantuva elintarvike  بسهولة للفساد؛ عرضة للتلف؛ ةقابلغذائية مواد 

hiiva خميرة 

home ع ف ن َ  َ 

hygienia ة؛ ن ظاف ة ح  ف ظ  الص   ّ ِ َّ    َ   َ ح      ُ  ْ ِ 

itiö غ ْ  ب و  َ  

jäte ل ف ات َ  َّ َ  م خ   نفايات أو فضلات)( ُ 

loinen (ط ف ي لي ات)  ط في لي   َّ  ْ  َ ُ    ّ  ْ   ُ 

mikrobi وب ُ   م يك ر   ْ   َ 

omavalvonta   ة َّ ي    ِ ات     َ ة ذ    َ اب   َ ق   َ ر 

pastörointi ة َ  ب ست ر  َ  َ  

pH-luku   أو درجة الحموضة هيدروجيني: دليل شوارد الهيدروجينس  ُ أ 

pesu, puhdistus   يف ِ ظ   ْ ن      َ ل، ت   ْ س   َ غ 

riski   مخاطرة( ة َ ف    َ از   َ ج   ُ م( 

ruokamyrkytys   ذ ائ ي ِ  َ  ِ ّ ت س م م غ    ُّ  َ َ  

saastuminen, kontaminaatio ث   َْ    ت ل ويث،  َ َ ُّ ت ل و 

steriili, sterilointi ت ع ق يم، ُ  َ َّ م ع ق م   ِ ْ َ  

toksiini, myrkky   س م  انِ ْ  َ ذ ي ف ، ّ  َ    

tyhjiö- eli vakuumipakkaus   ة أي تعبئة بتفريغ الهواء َ ي   ِ ل   ْ خ   َ ت 

virus   وس َْ  ُ ف ي ر 
 


